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serbuk cili, gula dan sebaginya dengan menggunakan mesin 
khas. Seteah daging dihancurkan ia akan melalui peringkat 
seterusnya, iaitu dimasukkan ke dalam bekas bersaiz empat 
segi. Dari sini, daging tersebut akan dimasukkan ke dalam 
oven. Dibakar buat seketika. Kemudian baruah dipanggang 
hingga kering. Di sini, kami masih mengekalkan cara tradisi 
dengan memanggang menggunakan arang untuk memberi 
keaslian rasa produk kami. Setelah masak, daging panggang 
akan dibiarkan sejuk sebelum dibungkus untuk dipasarkan.

   RASA: Kapasiti pengeluaran dalam sehari?
   Chu: Jika ingin dilihat pada sudut pengeluaran produk,

dalam sehari kapasiti pengeluaran adalah 200 kg. Di sini, 
kami masih menggunakan cara semi manual untuk 
menghasilkan produk dan dijangkakan untuk masa akan 
datang kami akan menggunakan 100% mesin untuk 
meningkatkan lagi mutu dan kuantiti produk yang dikeluarkan. 
Buat masa ini, perkerja saya hanya dua orang dan mereka ini 
orang Melayu. Jika kami menerima permintaan yang banyak, 
kami akan mengambil perkerja sambilan yang juga terdiri dari 
kaum Malayu. Hal halal begitu saya tekankan dan saya ambil 
serius tentang itu.

   RASA: Sehingga kini, bagaimana penerimaan produk 
keluaran Fajaru Marketing Sdn Bhd dikalangan kaum Melayu.
   Chu: Bukan mudah untuk kami mendapatkan kepercayaan 
daripada pelanggan. Setelah kami menyertai MIHAS 2005 
dan MIHAS 2006 banyak perubahan yang dapat

kami lihat. Kini pasaran produk kami Iebih meluas dan berjaya 
memberi keyakinan kepada pengguna untuk menikmati 
produk keluaran kami. Dan kami juga akan terus menyertai 
MIHAS untuk tahun-tahun akan datang.

   RASA: Di manakah produk Fajuru Marketing Sdn Bhd. 
boleh didapati?
   Chu: Produk-produk berkualiti kami boleh dengan mudah 
didapati oleh pelanggan di ISETAN, Sogo dan KLCC buat 
masa ini. Dan akan datang, kami sedang bercadang untuk 
menempatkan produk kami di Pasaraya TESCO, Giant dan 
sebagainya. Harga yang kami tawarkan juga cukup berbaloi 
iaitu RM 5.00 untuk 100 gm ayam salai dan RM 5.90 untuk 
100 gm daging salai. Buat pelanggan yang ingin lebih 
mengetahui tentang produk mahupun profil syarikat kami 
bolehlah terus email kapada enquiry@matdendeng.com. 
untuk mendapatkan makluman dan mengajukan sebarang 
persoalan.

Misi utama syarikat mendapatkan
kepercayaan orang ramai

menerima produk keluaran kami. Kami
sentiasa menyediakan produk yang
berkualiti dan terbaik untuk mencapai

tahap yang ditetapkan.


